TUPGUAR



O que dizer da querida, inigualavel, inimita-
vel e absolutamente versatil tapioca? Ela
nos acompanha no café da manha, num
lanche da tarde ou até mesmo num al-
MOCO ou jantar mais leves... isso sem
falar de uma sobremesa deliciosa e
que nao pesa muito na consciéncia.

E sempre com muito sabor e aquela
cara de Brasil que todos n6s amamos.
Noés e o mundo inteiro, né? Tapioca ta su-
per na moda em diversos paises, como In-
glaterra e Francga. Tres-chic!

Mas vocé sabia que aquela tapioca pronta, facil de encontrar em qualquer
mercado tem "pegadinha"? Embora muitas embalagens nao citem, para um
produto umido ter um tempo de vida util na prateleira embalado em
plastico, é necessario que conservantes sejam usados para manter o
produto "vivo", pronto para ser usado e consumido por vocé.

A gente até poderia ter lancado um saquinho plastico de tapioca... seria
muito facil. Mas nds nos preocupamos com a sua saude! Ao invés disso,
como o polvilho doce nada mais é do que a goma da tapioca que secou no
Sol, a gente prefere te ensinar a transformar o seu polvilho doce Tupguar
em goma de tapioca novamente. E nem é dificil, viu?

Basta vocé adicionar uma pitadinha de sal e agua na propor¢ao certa e
pronto! é sé levar a frigideira e colocar o recheio que quiser. K =
Para saber o ponto da hidratacao, é facil... conforme vocé
vai adicionando a agua, o polvilho vai aborvendo até satu- |
rar. Vocé vai perceber isso acontecendo quando o polvilho | 3 TUPEURR |
comecar a virar um mingau em mais de um ponto da tigela

onde vocé estiver misturando. Ai é s6 peneirar e preparar!
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